
 

 

ALS APPETITTANREGER EMPFEHLEN WIR 

Hausgemachter Mango Eistee  5,-- 

Champagner Brut Reserve Grand Cru Paul Bara   0,375 l  34,- 

Pink Hugo (Hollersirup, Wermut, Prosecco, Minze) 8,00 

Prosecco Ruggeri 0,1 l 5,50 

 Rose Frizzante 0,1l  Proidl     5,50 

  Campari Soda/Orange  6,- 

 Frisch gepresster Apfel-Karottensaft 5,50 

 Uttendorfer Pils 0,3 l  4,50 

 Pfiff Uttendorfer Premium vom Fass 3,90 

 Gin von Schwarzer mit Fever Tree Tonic 9,50 

 Wermut von Schwarzer 5 cl  5,- 

Vorspeisen  

 

 

Sashimi vom Wolfsbarsch 

Avocado, Gurke, Buttermilch 

18,- 

 

Gebeiztes Rindsfilet 

Tomaten, Kapern, Olivenöl, Basilikum 

17,- 

 

 

 

Jourgebäck per Stück 

1,80 

 

 

 



 

Sollten Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten leiden,   

lassen Sie sich von unserer geschulten Chefin beraten 

 

Suppen 

 

Gazpacho mit Garnele 

8,- 

 

Rindsuppe mit Frittaten 

6,- 

Salat, Pasta, vegetarisch 

Bunte Blattsalate mit Hausdressing  

5,-- 

 

Tomatencarpaccio, Balsamico, Olio, Pesto, Pinien, Avocado 

15,-- 

 

Tagliolini mit Paprika & Pesto, Parmesan und 

gebratenen Calamaretti 

21,- 

 

Mit Feta überbackene Zucchini, Tomatenragout 

19,- 

 

 

 

 

 

ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN 

DIE SPEISEKARTE IST NICHT TAGESAKTUELL 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Sollten Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten leiden,   

lassen Sie sich von unserer geschulten Chefin beraten 

 

Hauptgerichte 

 

 

Knusprig gebratene Maishendlbrust 

Eierschwammerlrisotto, Spargelbroccoli 

23,- 

 

Rosa gebratener Lammrücken 

Junger Blattspinat, Rosinen, Pignoli, Olivenerdäpfelpüree 

29,- 

   

medium gebratenes Filetsteak 

Trüffeltagliolini, Sommergemüse 

40,-- 

 

Chateaubriand für 2 Personen am Tisch tranchiert 

Trüffeltagliolini, Sommergemüse 

85,-- 

 

Kross gebratenes Filet vom Zander 

Fenchel, Nektarine, Gnocchi 

32,-- 

  

Wolfsbarschfilet & Garnele, weißer Tomatenschaum  

Mediterranes Gemüse, Rosmarinkartoffel 

28,-- 

 

 

 

 

 

ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN 

DIE SPEISEKARTE IST NICHT TAGESAKTUELL 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Sollten Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten leiden,   

lassen Sie sich von unserer geschulten Chefin beraten 

 

Dessert 

Dessertvariation  

16,- 

 

Karamellisierte Heidelbeerdatschi 

Hausgemachtes Rahmvanilleeis 

11,- 

 

Weißes Schokoladen Panna Cotta 

Nektarinenragout & -Sorbet 

11,- 

 

Brombeer-Mascarponetörtchen 

Brombeeren&-sorbet 

11,- 

 

Französische Käseauswahl klein  

15,- 

 

Französische Käseauswahl groß  

18,- 

 

3 Kostgläser Wein zum Käse 

6,50 

 

Beerenauslese 2020 

Weingut Kracher, Neusiedlersee 4cl 

5,90 

 

Speziell zur Schokolade: 

                 Weißer Portwein  4cl 

                                Taylor’s 

  5,-  

 

ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN 

DIE SPEISEKARTE IST NICHT TAGESAKTUELL 

 

 

 


